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Addio alla cioccolata
della ‘Torinese’

La pasticceria vende a ‘La Linea’

di RENATA ORTOLANI

rinese, storico bar-risto-
rante-pasticceria e gelate-
ria in pi1azza Re Enzo, annidato
in uno degli edifici piu antichi
d1 Bologna. Un locale che in
questi ultimi vent’anni non ha
mai chiuso. Neppure a Natale.
«Anzi, quello € uno dei giorni
in cul lavoro di pia —
esclama Erio Mucciari-
ni (nella foto), prima
SOC10 € pol, dall’86, ti-
tolare dell’esercizio as-
sieme al figlto Massi-
miliano e alla moglie
Maria —. Queste mu-
ra hanno 520 anni e
hanno visto gente che
faceva cioccolata da un
sacco di tempo, perché
quando T'ho rilevato
ho trovato arnesi vec-
chi». Mucciarini, che
tiene a definirsi «un so-
cialista non pentito e
uno sportivo accanito, perché
organizzo la Bologna-Passo del-

P ASSA DIMANO La To-

 la Raticosa», ha venduto ad uno

dei1 soci del Bar La Linea, adia-
cente al suo ristorante. «Dove s1
mangiano — si vanta — tortelli-
nt fatti da me. Con un ripieno
fatto proprio da me».

al suo vecchio bar: «Penso che

LA TORINESE famosa per la lo faro a San Lazzaro, e che sara

sua cioccolata in tazza e 1 suol
gelaty, € da sempre quasi dirim-

pettaia d1 Palazzo D’Accursio.
Molti 1 sindaci e gli assessori go-
los1 che ne sono stati clienti abi-
tual1. «Qui sono venuti Giorgio
Guazzaloca e Walter Vitali —
ricorda Mucciarini —, che fra i
sindaci € stato forse 1l mio clien-
te piu assiduo. L’unico fra1 tito-
lar1 del Comune che non ¢ mai
entrato ¢ Cofferati: e non sa co-
sa s’¢ perso. Beatrice Draghetti,

la presidente della Provincia,

Invece € qui spesso, € si lascia
consighare. Cosi pure Andrea

De Manay.

Patito di politica ma anche di
cucina (aiuta di persona ancora
oggl 1suo1 due cuochi), Muccia-
rini mostra una foto che lo ri-
trac nel 99 con P’allora Presi-
dente della Repubblica, Carlo
Azegho Ciampi, durante una vi-
sita ufficiale a Roma. «Da me so-
no passati anche Michele Placi-

do — riprende 1l ristoratore—
1] cestista Chicco Ravaglia, Ste-
fania Rocca, Pupi Avati che vie-
ne ancora, Vittorio Sgarbi». De-
ciso a dedicarsi di piu alle sue
passioni, 1l quasi ex proprieta-
rio de La Torinese anticipa che
pero s1 occupera, con il figho,
anche di qualcosa molto simile

un locale piccolo».

A CHI GLI CHIEDE

qual ¢ 1] ricordo p1u bel-
lo che portera con se¢, ri-
sponde: «Le glornate
piEl belle per me sono
quelle 1n cul entra un
clhiente che non conosce
le mie creazioni, le assag-
gia, e pol, come ha fatto
Paltro 1er1 una signora,
dice ‘ credevo di saper fa-
re una torta di riso buo-
na, ma lei mi supera’».
La cloccolata in tazza é
la sua specialita. «Prego, dica il
cacao — pretende con gentilez-
za Mucciarini —. Jo ne uso uno
speciale, puro al cento per cen-
to, che poi ‘taglio’ in diversi mo-
di». La nostalgia ¢ 1n agguato.
«Mah — sospira — come po-
trebbe essere diversamente? La-
voro qui 365 giorni all’anno, 16
ore al giorno, dalle 5 e tre quarti
alle 22. Quando esco dal mio lo-
cale, infatti, vado a fare la spe-
Sa».
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