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Saraestesaatutta la cittd I"iniziativa di Coop Adriatica che ricicla 1beni invenduti di negozi e iper

Operazione“‘buono cheavanza”
per stamare trecento poven

LUCIANO NIGRO
CENTOSETTANTA tonnellate di
buoniprodottichenonfiniscono
pil in discarica, ma riescono a
sfamare 300 poveri di Bologna.
Qualche volta, sulle tavole im-
banditedallaCaritasedaaltreas-
sociazioni, trovano persino
pranzi da nababbi e senza spen-
dereunalira. Unmiracolo cheda
alcuni anni si realizza grazie a
un’ideastraordinaria del profes-
sorAndreaSegre eallagenerosita
di CoopAdriatica che hamesso a
disposizionel'iperdiVillanovadi
Castenaso. Ora pero il miracolo
sara estesoa tuttala citta. E Coop
Adriatica annuncia che la espor-
terainRomagna, MarcheeVene-
to con I'obiettivo di nutrire altre
750 persone in difficolta, utiliz-
zando almeno mezzo milione di
tonnellate di prodotti.
L’hannochiamataoperazione
«il buono che avanza», «meno
spreco e pil risorse». Don Gio-
vanni Nicolini la benedice come
un caso di«intelligenza della ca-
rita». Per Pierluigi Stefanini di
CoopAdriaticaé unastraordina-
ria occasione per dimostrare
«che anche un’attivita commer-
ciale e di consumo puo essere ri-
spettosa dell’ambiente e ispirata
alla solidarieta». Il Comune di
Sergio Cofferatil’ha fatta propria
con l'obiettivo, dice 1'assessore
Giuseppe Paruolo, «di raggiun-
gere tuttiipoveri della citta».
Tutto questo & possibile per-
ché un bel giorno del 1998 il pro-
fessor Segre, direttore del dipar-
timento di economia e ingegne-

ria agraria, provocato dai suoi
studenti che studiavano i rifiuti
negli ipermercati, decise di an-
dare a curiosare nelretrobottega
della societa dei consumi. Vide
interi scaffali di yogurt e patéan-
cora buoni destinati alla distru-
zione solo perché, avendolasca-
denza a tre giorni, la gente nonli
compra, arance e mele acecata-
stateedabuttareperchéavevano
labucciaappenasegnata, pacchi
dicartaigienicaediScottexdadi-
struggere per un piccolo buco
nella confezione, biciclette in-
vendibiliperuncavalletto piega-

to.

Unimmane ammasso di mer-
ci,'avrebberochiamatoisettan-
tottini che leggevano Marx, de-
stinati alla pattumiera, cimitero
del consumismo. Distrutti con
costi pazzeschi di smaltimento,
per altro. Cosi Segre studid il ca-
so. Inventd una piccola coopera-
tiva («Last minute market) dove
lavoravano i suoi studenti e mise
inpiediun gioiellino dilogisticae
solidarieta. Trovo a chidare quei

beni («Non aspettavamo altro -
racconta don Nicolini - perché
con quello che risparmiamo sul
ciboabbiamo sistemato le docce
e acquistato molti cambi di bian-
cheria»). Organizzd i controlli
perché i cibi «riciclati» fossero
solo di buona qualita e rispettosi
dellaleggeedell’igiene. Emisein
moto una macchina straordina-
ria.Oggiunaquindicinadiragaz-

zilavoranoalastMinute Market,
quattro in una seconda coop che

sichiama «Carpecibum», eSegre
¢ riuscito persino a far promuo-
vere in Parlamento unaleggean-
ti-sprechi peraiutare ibisognosi,
unalegge cheriduceletasseachi
seguel’esempio di Coop Adriati-
ca.Laquale oggi pensa diarriva-
re al pareggio tra cio che spende
perrecuperare lamerce ecid che
risparmia per lo smaltimento.
Dopo Villanova anche Ferrara
ha sperimentato il meccanismo
con i piccoli negozi e i mini-

market. E ora il Comune di Bolo-
gna prova ad estenderlo ad altri
soggetti (hanno aderito alcuni
Conad e gli iper Lame e Borgo
stanno per farlo). Un progetto
ambizioso che secondo i consi-
glieri D’Onofrio, Monteventi e
Panzacchi andrebbe esteso an-
che ai cibi gia cotti, iniziando da
Seribo, la societa che fornisce 16
milapastiallemensescolastiche.
E Paruclo promette che questo
sara il prossimo passo.

Pierluigi Stefanini,
presidente Coop
Adriatica. Afianco
i banconidei

prodotti alimentari

DonNicolint:
“Eccouncasodi
intelligenza della
carita”. Il Comune
adesso fa
proprial’miziativa




